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MATRIZ CURRICULAR DQ CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Q

a % E CHSEMANAL EM HORA-AULA POR seng?tral CH CH Pritical semcegral
NUCLEOS COMPONENTE CURRICULAR 5 g SEMESTRE em hora-aula (erlr:?:;: :s) (emhoras)| (em horas)
a 1° 2° 3° 4° 5° 6° 50m 60m
Introdugdo Tecnologia Alimentos 1 2 40 33 0 33
Seguranga no Trabalho 1 2 40 33 0 33
Desenho Técnico Aplicado 1 4 80 55 12 67
Embalagens 1 2 40 33 0 33
Meétodos de Conservagdo Alimentos 1 4 80 55 12 67
8 Higiene e Legislagdo 1 2 40 30 3 33
a Operagdes Unitarias 1 4 80 55 12 67
S [Estatistica Experimental 1 4 80 55 12 67
% Obtengdo de Matérias-primas 1 4 80 67 0 67
S |Anilise de Alimentos 1 6 120 75 25 100
) Microbiologia de Alimentos 1 6 120 75 25 100
j Gestdo organizacional 1 2 40 33 0 33
%  [Bioquimica de Alimentos 1 4 80 51 16 67
g Anélise Sensorial 1 4 80 55 12 67
=) Tecnologia de Bebidas 1 4 80 55 12 67
S |Anlise Instrumental 1 4 80 51 16 67
A Tecnologia de Produtos Cameos 1 6 120 66 34 100
8 Biotecnologia de Alimentos 1 2 40 25 8 33
d Refrigeragdo Industrial 1 2 40 33 0 33
2 Reaproveitamento de Residuos 1 2 40 29 4 33
Gestdo da Qualidade 1 2 40 33 0 33
Tecnologia de Cereais e Panificagdo 1 4 80 51 16 67
Tecnologia de Leite ¢ Derivados 1 6 120 66 34 100
Tecnologia de Pescado 1 6 120 66 34 100
Tecnologia de Oleos e Gorduras 1 2 40 25 8 33
Projetos Agroindustriais 1 4 80 67 0 67
Tecnologia de Frutas e Hortalicas 1 6 120 66 34 100
CH DO NUCLEO PROFISSIONAL TECNOLOGICO 8 6 26 24 24 12 2000 1338 329 1667
2 Inglés Instrumental 1 2 40 25 8 33
é Metodologia da Pesquisa 1 2 40 33 0 33
&  [Portugués Instrumental 1 2 40 25 8 33
(@] Fisica Aplicada 1 4 80 55 12 67
S |[Matomtica Aplicada 1 4 30 55 12 67
; Quimica geral 1 4 80 55 12 67
& Estatistica basica 1 2 40 33 0 33
8 Informatica Aplicada 1 2 40 25 8 33
g‘ Fisico-quimica 1 4 80 55 12 67
o Microbiologia Geral 1 4 80 51 16 67
2 |Quimica Analiica 1 P 30 55 12 67
S |Quimica orginica 1 4 30 51 16 67
Z  |Bioquimica Geral 1 2 40 33 0 33
e I i w e [0 [ @
CH DO NUCLEO DE FORMACAO GERAL 18 20 2 0 0 4 880 618 116 734
Optativa I 1 2 40 33 0 33
OPTATIVA
Optativa 11 1 2 40 33 0 33
CH DE COMPONENTES OPTATIVAS 0 0 0 0 2 2 80 66 0 66
. Trabalho de Conclusdo de Curso — TCC 1 2 40 0 33 33
PROFISSI |Estagio Supervisionado * X 240 0 200 200
onat Atividades Complementares — AC * X X X X X X 120 0 100 100
CH DE PRATICA PROFISSIONAL 0 0 0 0 0 2 400 0 333 333
CH SEMANAL POR SEMESTRE 26 26 28 24 26 20
TOTAL DA CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO 3360 2022 778 2800
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Matriz Curricular por Semestre
Divisao da CH do Hora | Hora- CH
Componente Curricular compl(l)(l)lglst)e (em -re(l606glo a(lsli)a s(el:;l:gil Pré-requisitos
Teorica | Pratica | min.) min.) | 50min.)
E Introdugdo Tecnologia Alimentos 33 0 33 40 2 -
= Desenho Técnico Aplicado 55 12 67 80 4 -
4 Seguranga no Trabalho 33 0 33 40 2 -
= Matemética Aplicada 55 12 67 80 4 -
& Portugués Instrumental 25 8 33 40 2 -
= Fisica Aplicada 55 12 67 80 4 -
Quimica geral 55 12 67 80 4 -
Metodologia da Pesquisa 33 0 33 40 2 -
Inglés Instrumental 25 8 33 40 2 -
TOTAL 396 64 433 520 26 -
Divisio da CHdo | Hora | Hora- CH
Componente Curricular compl:)::;t)e (em -re(l600glo a(t;:)a s(el?;;gzl Pré-requisitos
Teorica | Pratica | min.) min.) | 50min.)
E Meétodos de Conservacao Alimentos 55 12 67 80 4 -
& Embalagens 33 0 33 40 2 -
E Informadtica Aplicada 25 8 33 40 2 -
25| Microbiologia Geral 51 16 67 80 4 -
: Quimica orgénica 51 16 67 80 4 Quimica geral
Fisico-quimica 55 12 67 80 4 -
Estatistica basica 33 0 33 40 2 -
Quimica Analitica 55 12 67 80 4 -
TOTAL 358 76 434 520 26 -
Divisdo da CHdo | Hora | Hora- CH
Componente Curricular componente (em | -relégio | aula | semanal Pré-requisitos
horas) (60 (50 (h/a de
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Teorica | Pratica | min.) min.) | 50min.)
12 Matematica
Operagdes Unitarias 55 67 80 4 Aplicada;

§ Quimica geral.

& | Estatistica Experimental 55 12 67 80 4 Estatistica basica

E Obtencdo de Matérias-primas 67 0 67 80 4 -

% Analise de Alimentos 75 25 100 120 6 -

b Higiene e Legislacdo 30 3 33 40 2 -
Microbiologia de Alimentos 75 25 100 120 6 Microbiologia Geral
Bioquimica Geral 33 0 33 40 2 -

TOTAL 390 71 467 560 28 -
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Divisdo da CHdo | Hora | Hora- CH
Componente Curricular compl(l)::;t)e (em -re(1600glo a(lsl})a s(elir/l:r(;zl Pré-requisitos
E Teérica | Pratica | min.) min.) | 50min.)
& Bioquimica de Alimentos 51 16 67 80 4 Bioquimica Geral
E Analise Sensorial 55 12 67 80 4 -
&= Tecnologia de Produtos Carneos 66 34 100 120 6 -
: Tecnologia de Bebidas 55 12 67 80 4 -
Analise Instrumental 51 16 67 80 4 Analise de Alimentos
Gestao Organizacional 33 0 33 40 2 -
TOTAL 311 90 401 480 24 -
Divisio da CHdo | Hora | Hora- CH
Componente Curricular compl(l)(l)lglst)e (em -re(l606glo a(lsli)a s(el:;l:gil Pré-requisitos
Teorica | Pratica | min.) min.) | 50min.)
§ Biotecnologia de Alimentos 25 8 33 40 2 -
o Tecnologia de Leite e Derivados 66 34 100 120 6 -
E Tecnologia de Cereais e Panificago 51 16 67 80 4 -
= Tecnologia de Pescado 66 34 100 120 6 -
& Refrigeracdo Industrial 33 0 33 40 2 -
Reaproveitamento de Residuos 29 4 33 40 2 -
Gestao da Qualidade 33 0 33 40 2 -
Optativa | 33 0 33 40 2 -
TOTAL 336 96 432 520 26 -
Divisdo da CHdo | Hora | Hora- CH
E . componente (em | -relégio | aula | semanal . .
) Componente Curricular Pré-requisitos
E horas) (60 (50 (h/a de
= Teorica | Pratica min.) | min.) | 50min.)
° Projetos Agroindustriais 67 0 67 80 4 Desenhq Teenico
Aplicado
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Tecnologia de Frutas e Hortalicas 66 34 100 120 6 -

Tecnologia de Oleos e Gorduras 25 8 33 40 2 -

Diversidade, Direitos Humanos e 67 0 67 80 4 -
Cultura Afro-brasileira e Indigena

Optativa II 33 0 33 40 2 -

Trabalho de Conclusdo de Curso — 0 33 33 40 2 -

TCC
TOTAL 258 75 333 400 20 =
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Divisdo da CH do
Hora H 1 CH 1 (h/
ora-aula semanal (h/a
Componente Curricular componente (¢m -relogio
horas) 60 mi (50 min.) de S0min.)
Teorica | Pratica (60 min.)
7))
§ Informatica Basica (Optativa I) 33 0 33 40 2
=
& | Libras (Optativa I) 33 0 33 40 2
A
=) .
Desidratacio e  secagem  de 0
alimentos (Optativa II) 33 33 40 2
Pos colheita de produtos agricolas 0
(Optativa II) 33 33 40 2
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